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pépinieres

La passion des arbres

Variétés anciennes Origine

API ETOILE Doubs vers 1600
API ROUGE (synonyme API ou APl ROSE) 1628
ASTRAKAN ROUGE (transparente rouge) Russie, 1865
BAROTTE

BELLE DE BOSKOOP Hollande, 1856
BELLE DE PONTOISE Pontoise, 1869

Maturité

janvier

octobre

mi-juillet

fin septembre

octobre

Pommiers o cowteanw

Fruit

jaune d'or ou jaune clair nuancé de vert,
légérement lavé de rouge brique sur la face
au soleil. Forme du fruit tres originale:
pentagonale. Chair ferme et juteuse.

épiderme d'une belle coloration rouge, mais
couvert d'une pruine blanche lui donnant un
aspect mat, rosé, chair croquante et sucrée

fond jaune verdatre lavé de carmin, chair
fine et sucrée

couleur de fond verte devenant
jaunatre,rouge plus ou moins vif

fruit sphérique, épiderme jaunatre, teinté de
rouge carmin et strié de rouge vif

Taille du fruit

moyen

petit

moyen a gros

gros a trés gros

gros

Conservation

février

ne se conserve pas

février

février

Utilisation

belle pomme décorative

pomme a croquer

pomme de table

consommation en frais

pomme de table

A savoir

pomme sensible au carpocapse, pollinisateurs:
Reinette du Mans, Belle de Pontoise, Reinette
d'Armorique...

arbre peu sensible aux parasites, pollinisateur : Idared

pollinisateurs: belle fleur jaune, borowitsky, winter
banana

pollinisateurs : cox, idared, reine des reinettes

pollinisateur : reinette Baumann, semis de grand
Alexandre
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Auteur : National Fruit Collection

Variétés anciennes

!

BELLE FILLE DE LA CREUSE (synonyme
BELLE FILLE DE L'INDRE)

BELLE FLEUR JAUNE

BENEDICTIN

BONNE HOTTURE

BONNET CARRE

BOROWITSKY (duchesse d'oldenbourg)

Origine

inconnue

USA (Connecticut), 1830. C'est
I'une des premiéres variétés
d'Amérique introduite en
France.

Normandie, synonyme d'ceil
de néfle

Creuse et Indre

Russie, 1840

Maturité

novembre

début novembre

octobre

octobre - janvier

novembre

juillet

Fruit

contour irrégulier, fond jaune, lavé de
rouge, chair fine, croquante et sucrée

jaune clair a maturité

épiderme jaune avec des vergetures rouges

jaune foncé piqueté de rouge brunatre,
chair ferme, juteuse et sucrée

jaune

jaune clair verdatre, maculée de taches
noiratres, légérement striée de carmin

Taille du fruit

moyen

gros a tres gros

gros a trés gros

moyen

gros

trés gros

Conservation

avril

février

février

septembre

Utilisation

acroquer et a jus

a croquer et a cuire

a croquer et a cuire

a croquer

pomme de table

A savoir

pollinisateurs : Calville Blanc, Transparente de
Croncels, Reinette Baumann

variété typique du Maine-et-Loire

a ne pas confondre avec calville blanc d'hiver

pollinisateurs : astrakan rouge, transparente de
croncels, winter
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Collection

Variétés anciennes

BOSKOOP ROUGE

BRAMLEY

CALVILLE BLANC

CALVILLE DE DANTZICK

CALVILLE ROUGE D'HIVER

CANADA BLANC DE LA CREUSE

CHAILLEUX

CHARDEN

Origine

Allemagne

Angleterre, 1809

vers 1600

Pologne, 1760

Normandie-Bretagne, 1600

France

Maturité

fin octobre

octobre

octobre

octobre a décembre

novembre

fin novembre - début
décembre

novembre

octobre - novembre

Fruit

rouge

épiderme jaune verdatre, chair juteuse et
tres acide

forme irréguliére, applatie, épiderme mince,
lisse, jaune pale, légérement rosé a
I'insolation, excellente qualité gustative,
chair tendre, juteuse, sucrée

forme irréguliére, épiderme lavé de rose
soutenu, strié de rouge carmin et pointillé

de blanc, chair de trés bonne qualité qui
rappellele golt des bonbons "fraise Tagada

épiderme jaune avec quelques points bruns,
chair croquante, juteuse, scurée et
parfumée

fruit c6télé, jaune marqué de rouge foncé,
chair juteuse et parfumée

épiderme blanc - jaune verdatre, chair
juteuse, acidulée et sucrée

Taille du fruit

gros a trés gros

trés gros (jusqu'a 500 g)

gros

trés gros

gros

gros

gros

Conservation

février

mars

mars

janvier

avril

fin février

février

Utilisation

a croquer et a cuire

cuites en salades de fruits ou

en compotes

a croquer ou en compote

pomme a couteau

surtout en cuisson mais aussi
a croquer

pomme de table ou a jus

a coquer ou en jus de fruits

A savoir

pollinisateurs : cox, idared, reine des reinettes

Calleville est un village de Normandie d'ou fat issue
une pomme trés cotelée autour de I'ceil, qui est a
I'origine du nom générique Calville. Ce nom fiit donné
ensuite a différents cultivars de pommiers ayant des
fruits de méme aspect, pollinisateurs : Belle Fleur
Jaune, Reine des Reinettes, Golden Delicious, Cox's
Orange, Winter Banana

pollinisateur : Reine des Reinettes, Golden

floraison tardive

variété trés appréciée en Bretagne

obtention de I'INRA, bonne productivité



Variétés anciennes

POMME DE CHATAIGNER

CLAQUE PEPIN

POMME CLOCHE

COLAPUY

COURT PENDU GRIS

COURT PENDU ROUGE

Origine

département de la Manche

Suisse

Crimée, vers 1850

France, 1400

Doubs, 1600

Maturité Fruit

fruit arrondi, jaune lavé de rouge foncé,

octobre . A1
chair ferme, croquante et acidulée

lorsque les pépins se

) vert-jaune strié de rouge
détachent de leurs loges / 8

fruit conique en forme de cloche, épiderme
récolte en octobre, jaune verdatre a jaune, rouge a l'insolation,
maturité en hiver légerement rugueux, nombreuses lenticelles,
(février) chair ferme, peu juteuse, apre, acidité
rafraichissante

vert clair lavé de rouge et rayé de rouge plus

décembre A . . 7
foncé, chair croquante, juteuse, agréable
épiderme rugueux, jaune roux tacheté de

novembre gris doré, couleur rouge brique du coté du

soleil

lenticelles gris blanchatre sur un épiderme a

fin octobre - novembre
fond rouge

Taille du fruit

gros

moyen

moyen a gros (185g)

moyen a gros

variable

moyen

Conservation

mars

mars

avril

mars

Utilisation

pomme a couteau mais aussi
pour jus de fruit ou cidre

a croquer, trés bonne qualité
gustative

bonne conservation si
cueillette tardive

A savoir

variété rustique, floraison tardive

son noom provient du bruit que font les pépins
lorsque I'on agite le fruit a maturité, peu sensible au
chancre, sensible a la tavelure et a |'alternance,
principaux pollinisateurs : Cox's Orange, Goden
Delicious, Reine des Reinettes, Idared, Ontario

autofertile

pollinisateurs : Court-Pendu Gris, Reinette Etoilée
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Variétés anciennes

COX'S ORANGE PIPPIN

DE L’ESTRE (Ste Germaine, Reine de
Brive)

DOUBLE BON POMMIER

DRAP D'OR

DRAP D'OR DE LA CREUSE

FENOUILLET GRIS

Origine

Angleterre, 1825

Limousin, 1760

Nord-Pas-de-Calais

Bretagne, 1700

Creuse

Anjou, 1600

Maturité Fruit

couleur de fond jaune clair, couleur de
fin septembre recouvrement rouge lavé ou strié un quart a
trois quart de la surface du fruit

couleurs de |'épiderme assez variables, fond
déccembre jaune verdatre, ponctué de roux, lavé de
rose tendre

octobre (cueillette dés fin ~ épiderme jaune marqué de rouge, chair
septembre) jaune, sucrée et acidulée

jaune largement lavé de rouge avec des

septembre . .
stries rouge foncé
épiderme jaune, lavé de rose au soleil, chair
octobre . N i
ferme et coquante, sucrée et trés parfumée
. eau rugueuse a fond jaune sombre,
décembre 2 g !

entiérement lavée de gris rousseétre

Taille du fruit

petit a moyen

moyen a gros

gros

moyen a gros

gros

moyen

Conservation

juin

janvier

novembre

mars

Utilisation

a croquer, a cuire ou a jus

pomme de table ou a cuire

pomme a couteau

A savoir

pollinisateurs : elstar, gloster, golden, idared, reine
des reinettes, winter babana

pollinisateurs : golden, reine des reinettes, reinette de
Cau

sensible a la tavelure

floraison tardive
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Variétés anciennes

FEUILLOUX

FIL JAUNE

FRAMBOISE D'OBERLAND

GOLDEN DELICIOUS

GRAND ALEXANDRE

GRAND MERE

Origine

Auvergne

Hollande, 1771

USA (Virginie de I'ouest), 1880

Ukraine, 1700

Pays de la Loire

Maturité

décembre

octobre

fin septembre - début
octobre

septembre

septembre

Fruit

fruit jauve lavé de rouge a l'insolation, chair
juteuse, plutét ferme et sucrée, parfumée

fruit conique, brillant, jaune légérement
orangé avec des petites lenticelles (points)
gris, chair ferme, croquante, juteuse et
sucrée

fruit rouge présentant de petits points
blancs, chair sucrée, tendre, golt rappelant
celui de la framboise

jaune-vert a jaune doré pouvant présenter
une face dorée

vert clair jaunatre, lavés d'un beau carmin

cotelé, épiderme mi rugueux

Taille du fruit

moyen a gros

moyen

moyen

moyen a gros

trés gros

moyen

Conservation Utilisation

bonne conservation pomme a couteau ou a jus

avril (jusqu'a juin dans de bonnes

. a cuire ou pour faire du cidre
conditions)

janvier trés bonne pomme de table

pomme de table ou a cuire

a croquer ou a cuire

A savoir

résistante aux parasites et maladies, trés appréciée
dans le Morbihan

principaux pollinisateurs: cox, elstar, fuji, gala,
granny, reine des reinettes, clochard

pollinisateurs : Granny Smith, Golden...

pollinisateurs : Chailleux, Reinette Clochard
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Variétés anciennes

GRANNY SMITH

GRAVEINSTEINER ROUGE

GROSEILLE

GROS LOCART

ONTARIO

PAIN MEUNIER (PEPIN MEUNIER)

PATTE DE LOUP

PEPIN DE BOURGUEIL

Origine

Australie (nouvelles galles du
sud), 1850

Danemark, 1760

Sarthe

1830

Canada, 1874

Mayenne

canton de Beaupréau (Maine
et Loire), 1700

Touraine, 1947

Maturité

fin octobre

septembre

novembre

décembre a mars

janvier

mars

octobre

Fruit

vert vif a maturité, chair croquante,
justeuse, acidulée

forme ronde, de couleur jaune vert a rayures
rouges

épiderme jaune lavé de carmin rosé

fruit sphérique, jaune verdatre qui rougit au
soleil, chair ferme et trés juteuse

jaune et rouge, légérement applati, chair
peu juteuse mais sucrée et fondante

fruit jaune lavé de rose, petits point rouges a
I'insolation, chair trés juteuse, sucrée et
parfumée

gris brun fauve, rugueux au toucher,
présente une large empreinte sur le
pourtour du fruit

épiderme jaune paille, lavé de rose a
l'insolation et taché de fauve

Taille du fruit

moyen

gros a tres gros

gros

trés gros

moyen

moyen

moyen

Conservation

trés bonne conservation

mars (trés bonne conservation)

juin

avril

Utilisation

utilisé pour faire du jus de
pomme

pomme excellente cuite

trés bonne pomme de table

a croquer mais aussi
délicieuse cuite

A savoir

pollinisateurs: golden, Fuji, gala, Melrose, reine des
reinettes

semis de calville, pollinisateurs : astrakan rouge,
borowitsky

aussi classifié comme une pomme a cidre

arbre vigoureux et productif

variété tardive

la cicatrice(le coup de griffe du loup) est due a un
éclatement du fruit

pollinisateurs : nationale, reinette du mans
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Variétés anciennes

PENDRAGON (pomme sanguine)

PIGEONNET

POMME DE FER

POMME PIERRE

RACINE ROUGE

RAMBOUR D'ETE

RAMBOUR D'HIVER

REINE DES REINETTES

Origine

Pays de Galles, 1200

Normandie, variété ancienne

Suisse, Montbelliard, 1600

France, 1870

Nord de la France, Amiens,
1535

Est de la France, 1628

France, 1800

Maturité

octobre

novembre

octobre

fin aolt

octobre

début septembre

Fruit

épiderme et chair rouge vif

jaune-vert au soleil

jaune pale marqué de rouge orangé, chair
ferme, croquante, scurée et juteuse

fruit conique, rouge sur fond jaune - vert,
chait ferme, peu sucrée mais trés parfumée

jaune blanchétre nuancé de vert du coté de
I'ombre, lavée de rouge-brun clair sur I'autre
face

vert, jaune paille a maturité, lavé et strié de
rouge carmin

demi-rouge orangé strié sur fond jaune doré

Taille du fruit

moyen

gros

moyen a gros

gros a trés gros

moyen

Conservation

mars

avril

avril

mars

mauvaise conservation

décembre

Utilisation

pomme utilisée pour faire du
cidre

acroquer ou a jus

a croquer ou a cuire

a croquer, en tarte, au four

pomme de table, compote,
tarte

A savoir

résistante aux maladies, arbre vigoureux

variété trés appréciée en Vendée, résistante aux
maladies

pollinisateurs : Belle de Boskoop, Reinette Grise du
Canada



Variétés anciennes Origine Maturité Fruit Taille du fruit Conservation Utilisation A savoir

%

&

E § fruit conique, allongé, jaune ponctué de gris-

: g REINETTE ANANAS Hollande, 1820 octobre briinatre, chair tendre, juteuse et avec un petit février pomme de table bonne produtivité, résistante a la tavelure
'_,; 8 parfum d'ananas a maturité

s

<

g

&

Ts fruit conique, applati, rouge foncé sur fond

S S 3 '’ N

S i{ nni mm I

; 3 REINETTE BAUMANN Belgique, 1800 - 1850 novembre jaune, chair ferme, fine, parfumée, acidulée gros mars usko ee::ivere ke rustique
¢S etsucrée

g

35

<

. h principaux pollinisateurs : Golden Delicious, Granny
couleur vert-jaune, avec présence de

Auteur : lkmo-ned

REINETTE BLANCHE DU CANADA origine inconnue, 1805 début octobre . . < . gros mars excellente pour les tartes Smith, Idared, Reinette Clochard, Reine des Reinettes,
rugosité et parfois de rouge a I'insolation N .
Cox's Orange, Winter Banana
5
3
8
5
& f de aplatie, | d'or, marbrée d N llinisat : Chailleux, Grand-Meére, Reine d
= REINETTE CLOCHARD Deux-Sévres, 1800 octobre IS R e |e' [ERNG I, MER G moyen juillet a croquer, en tarte, ... po |.n|sa eurs B EIILEUES (T -~ E.II'\-E s
& gris fauve Reinettes, Reinette de Caux, Golden Delicious
EH
ES
jaune paille, mi-rugueux, marbré légérement
REINETTE D'ANGLETERRE Angleterre, 1640 décembre Jaune pai ' uiz f::ve 8 moyen pomme de garde par excellence
5
£
5§ épid fois lavé de rose 3 I de tabl
g § REINETTE D'ANJOU Allemagne, 1817 novembre eEI erm? vert pér olsfave _e rosea gros mi-mai o pommt_z e table, rustique, épiderme épais
Z3 I'insolation, chair ferme et juteuse bonne en cuisson
g <
5
<
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Variétés anciennes

REINETTE D'ARMORIQUE

REINETTE D'AUVERGNE

REINETTE DE BAILLEUL

REINETTE DE CAUX

REINETTE DOREE

REINETTE DU MANS

REINETTE DUBUISSON

REINETTE GRISE DE SAINTONGE

Origine

Est de la Bretagne

Auvergne

Seine Maritime, 1860

Hollande, 1820

Sarthe, 1800

Loire Atlantique

Poitou, 1650

Maturité

octobre

novembre

novembre-décembre

octobre

novembre-décembre

octobre

octobre

octobre

Fruit

épiderme jaune lavé de plus ou moins de
carmin, marbré largement de liege

jaune marbré de marron, chair tendre,
juteuse et parfumée

jaune d'or amplement marbré et fouetté de
carmin foncé

jaune d'or panaché de carmin

jaune d'or péle sur le coté de I'ombre, jaune
brunatre sur l'autre face

arrondi, jaune-vert clair

épiderme fond jaune a maturité, un peu
carminé a |'ensoleillement, taché et parfois
marbré de fauve

fruit gris verdatre, rugueux

Taille du fruit

moyen

moyen a gros

trés gros

trés gros

moyen

moyen

moyen

moyen a gros

juillet de I'année suivante

Conservation Utilisation
mai a croquer, en tarte, au four
mars trés bonne conservation
avril a croquer, en tarte, ...
avril a croquer
avril

a croquer, en tarte, cidre

mars

A savoir

peu sensible aux maladies

aussi appelée gros hopital

pollinisateurs : Reinette Clochard, Reine des Reinettes,
De |'Estre

aussi appelée pomme de jaune, pollinisateur :
Nationale ou autofertile

aussi appelée haute bonté
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Collection

Variétés anciennes

REINETTE GRISE DU CANADA

REINETTE GRISE DU CANADA grand faye

REINETTE MARBREE DE LA CREUSE

REVERT

RICHARED

ROSA (BELLE DU HAVRE)

SAINT JEAN (TRANSPARENTE BLANCHE)

SANS PAREIL DE PEASGOOD

STARKING

TEINT FRAIS

Origine Maturité

origine inconnue, 1805 début octobre

variété ancienne septembre
Creuse, Indre, début 19éme novembre
Marais vernier (Eure) décembre
décembre

USA, rapportée par un

septembre - octobre
navigateur du Havre vers 1800 B

1500 début juillet

Angleterre, 1858 septembre a décembre

Australie décembre a mars

Quimperlé, 1760 mi-octobre

Fruit

jaune verdatre recouvert de gris brun,
caractérisé par son épiderme rugueux

épiderme gris bronzé, fruit applati, chair
tendre, sucrée, acidulée et parfumée,
texture grossiére, peau épaisse

jaune marbré de brun, épiderme rugueux

épiderme jaune lavé de rose pale ou de
rouge, plus ou moins foncé a l'insolation

jaune paille et rouge violacé

forme arrondie, a fond jaune clair
verdatre,teinté de rouge brun violacé

jaune blanchatre, ponctué de gris clair

jaune verdatre et rouge, chair douce,
juteuse, parfumée et sucrée

rouge foncé, brilliant a maturité

jaune a maturité, lavé de rouge clair a
I'ensoleillement, chair blanche, juteuse,
sucrée, acidulée

Taille du fruit

gros

gros

moyen a gros

gros

moyen

trés gros

petit a moyen

gros

gros

gros a trés gros

Conservation

mars

jusqu'a mars

mars

avril

mi-mai

Utilisation A savoir

compote, excellente pour les  principaux pollinisateurs : Golden Delicious, Granny
tartes Smith, Idared, Reinette Clochard, Reine des Reinettes

mutant naturel de Reinette Blanche du Canada,
pollinisateurs : Golden Delicious, Granny Smith, Red
Delicious, trés bonne productivité, sensible a
l'alternance

pomme a cuire

pomme de table ou a cuire

pomme de table

chair de bonne qualité

arbre de faible vigueur

parfait en patisserie trés bonne productivité

principaux pollinisateurs : golden, reine des reinettes

trés bonne cuite, en jus ou en
patisserie mais aussi comme
pomme de table
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Auteur : Sven Teschke
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Variétés anciennes

TRANSPARENTE BLANCHE (transparente
jaune, pomme de st jean)

TRANSPARENTE DE CRONCELS

WINTER BANANA

Origine

Est de la France

région de Troyes(Croncels),
1869, par Ernest Baltet

USA, découverte dans
I'Indiana en 1876

Maturité

juillet - aolt

aolt

décembre

Fruit

épiderme de couleur blanc jaunatre

peaux lisse et jaunatre, chair fine, tendre,
juteuse, sucrée et acidulée

jaune, rose coté soleil, léger godt de banane,
trés parfumé

Taille du fruit

moyen

moyen

gros

Conservation

ne se conserve pas

Utilisation

patisserie, compote

A savoir

pollinisateurs : Pomme Cloche, Reine des Reinettes,
Transparente de Croncels

arbre trés productif, fruits qui tombent facilement,
pollinisateurs : winter banana, belle fleur jaune,
borowitsky, reine des reinettes, transparente blanche

pollinisateurs : reinette de Caux, transparente de
croncels, idared, belle fleurs jaune



