
Origine Maturité Fruit Taille du fruit Conservation Utilisation À savoir
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DORIANE INRA d'Angers
mi-septembre - début 

octobre

épiderme jaune doré 

rosissant au soleil, chair 

croquante, juteuse, 

sucrée et parfumée

moyen novembre - décembre très bonne pomme de table

croisement entre Golden et 

Reinette Clochard, résistance à la 

tavelure, mise à fruit rapide, sans 

alternance, très bonne 

productivité
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INITIAL INRA d'Angers dès fin août

rouge orangé sur fond 

jaune, chair croquante, 

juteuse, acidulée et 

parfumée

moyen à gros fin octobre à croquer, à cuire

croisement entre Gala et Red free, 

résistante à la tavelure, production 

bonne et régulière

PITCHOUNETTE INRA d'Angers mi-septembre

rouge sur fond jaune, 

chair croquante, 

juteuse, scurée et 

parfumée

petit à moyen février (5 mois)
pomme de table très 

savoureuse

résistante à la tavelure et à 

l'oïdium, bonne productivité

QUERINA INRA, 1977 octobre

épiderme rouge foncé, 

chair ferme et juteuse ni 

trop sucrée, ni trop 

acide

moyen à gros décembre pomme de table, gâteaux

bonne résistance à la tavelure, 

tolérance aux pucerons et au feu 

bactérien, floraison tardive, 

sensible à l'alternance, bonne 

vigueur

pollinisateurs : Granny Smith, 

Reine des Reinettes, Golden

  Variétés

                          Pommiers résistants à la tavelure



STORY® Inored cov INRA et NOVADI
fin septembre - début 

octobre

rouge brillant, épiderme 

lisse, forme 

tronconique, bonne 

qualité gustative, chair 

équilibrée, croquante, 

sucrée

moyen (200 à 220g) 8 mois en froid normal à croquer

bonne productivité, bonne 

répartition de la charge, mise à 

fruit rapide, pas de chute avant la 

récolte, résistante à la tavelure


